ympott

Sirup geben. Deckel auflegen und die
Pfanne von der Platte ziehen. Fiir

10 Minuten ziehen lassen. Alles
nochmals aufkochen, die Pfirsich-
wiirfelchen zugeben und fiir etwa

1 Minute erhitzen. Den Likor zugeben
und alles zugedeckt im Kiihlschrank
abkalten lassen.

Angerichtet wird:

Zwei Essloffel in heissem Wasser er-
warmen, damit je zwei Quenelles aus
der Mousse abstechen und formen.
Auf einem kalten Teller zusammen
mit Pfirsichkompott anrichten.

‘Mousse au Chocolat mit
Pfirsichkompott und
Sommerfriichten
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