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Themenwoche der Frithling kommt

feine Kompositionen rund um den Friihling

Zum Einstieg

Marktsalat Preis nach Auswahl
Spargelcremestippchen 11.00
Wirzige Alpkdseravioli an brauner Salbeibutter 20.00
Hauptgerichte

Zartes Rindsfilet mit Thymianjus 55.00
Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet 42.00
Perlhuhnbriistchen 44.00

Diese Gerichte servieren wir Thnen mit

Gemiise und einem samigen Barlauchrisotto

Muotathaler Milchgitzi
auf Vorbestellung

Gitzi im Ofen gebraten
serviert mit kraftigem Gitzijus

Frithlingsgemiise 60.00



Weisswein Oro Bianco, Agriloro Tenimento dell’Or
Blanc de Noirs von Merlot, Chasselas, Chardonnay

Tessin 2021 1dl 8.80

Rotwein  Sodale, Tenuta Montiano
Merlot

Lazio ltalien 2022 1dl 10.10

Anderungen vorbehalten

Unser Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Heinzer aus dem Muotathal.
Die Gebriider Heinzer beziehen die Tiere direkt von den Bauern der Umgebung.
Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



