
 

 

 

 

 

Themenwoche Spargel 
feine Kompositionen rund um den Spargel 
 

Zum Einstieg 
Marktsalat  Preis nach Auswahl 

Spargelcremesüppchen 11.00 

Spargeln überbacken mit brauner Butter, 

Brotbrösmeli und Alpkäse 

dazu Sauce hollandaise 23.00 

Gitzibratwürstchen auf Mönchsbart 17.00 

Würzige Alpkäseravioli an brauner Salbeibutter 20.00 

Hauptgerichte 
 

Spargeln und hausgemachte Alpkäseravioli 

mit brauner Butter, Brotbrösmeli und Sauce hollandaise 37.00 

 

Kalbsfilet mit Sauce hollandaise 

Spargeln und neuen Bratgumäli 55.00 

 

Muotathaler Kalbsleberli mit Gartenkräutern 

Spargeln neuen Bratgumäli 45.00 

 

Gebratenes Saiblingsfilet mit Sauce hollandaise 

Spargeln und neuen Bratgumäli 44.50 

 



 

 

Nach Angebot 
 

Bachforellen aus dem  

  

2 Forellen blau à ca 200g 46.00 

2 Forellen gebraten à ca 200g 46.00 

Forellen Mix–Max  46.00 

Geniessen Sie die 1. Forelle blau 

und die 2. Forelle gebraten 

 

1 Forelle bei kleinem Hunger 36.00 

Dazu servieren wir Salzgumeli und braune Butter 

 

Muotathaler Milchgitzi  

auf Vorbestellung 
Gitzi im Ofen gebraten 

serviert mit kräftigem Gitzijus 

Frühlingsgemüse 60.00 

  

Weisswein  Oro Bianco, Agriloro Tenimento dell'Ör   

 Blanc de Noirs von Merlot, Chasselas, Chardonnay    

 Tessin 2021 1 dl                  8.80 

 

Rotwein Sodale, Tenuta Montiano   

 Merlot 

 Lazio Italien 2022 1 dl                 10.10 
 

Änderungen vorbehalten 
 

Unser Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Heinzer aus dem Muotathal. 
Die Gebrüder Heinzer beziehen die Tiere direkt von den Bauern der Umgebung. 

Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer 


